
dal  1956  la  passione per  gli  antichi  sapori...



Il “Caseificio Alta Valsesia”, società cooperativa a responsabilità 

limitata, è stato fondato nel 1956 da alcuni allevatori di Piode, per la 

raccolta del latte prodotto in zona e la sua trasformazione in formaggi, 

tra cui la rinomata “Toma della Valsesia”.

Il primo stabilimento, entrato in funzione nel 1958, aveva una capacità 

giornaliera di lavorazione pari a 10-12 quintali di latte; negli anni 

Ottanta tuttavia, con l’ampiamento della zona di raccolta e l’esigenza 

di lavorare quotidianamente una media di 80 quintali di latte, si rese 

necessario un ampliamento degli impianti.Il nuovo stabilimento, 

ideato secondo moderni ed idonei criteri progettuali, consente di 

organizzare razionalmente la lavorazione della materia prima “latte” 

apportata dai nostri 35 conferenti, con produzione di formaggi, burro e 

ricotta, sempre nel rispetto di condizioni ottimali di igiene e salubrità, 

garantendo così ai consumatori prodotti artigianali di qualità superiore.
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I NOSTRI PRODOTTI
NON CONTENGONO CONSERVANTI 

MA SOLAMENTE INGREDIENTI GENUINI.

TOMA TIPICA VALSESIANA DI PIODE

INGREDIENTI: 		 LATTE, SALE, CAGLIO, FERMENTI LATTICI
STAGIONATURA: 20 GG - 60 GG - OLTRE 120 GG
TMC:		   90 GG
PEZZATURA:		   3000 - 5000 GR

STAGIONATURA: 20 GG STAGIONATURA:  60 GG STAGIONATURA: OLRE 120 GG

Stagionati  di Vacca

TOMA LATTE CRUDO

INGREDIENTI:		  LATTE CRUDO, SALE, CAGLIO, 
FERMENTI LATTICI
STAGIONATURA: 40 - 60 GG
TMC:		   90 GG
PEZZATURA:		   1500 GR

TOMA MONTE ROSA

INGREDIENTI: 	LATTE, SALE, CAGLIO, 
FERMENTI LATTICI
STAGIONATURA: ALMENO 60 GG
TMC:		   90 GG
PEZZATURA:		   5000 GR
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MEGGIANINO

INGREDIENTI:		  LATTE, SALE, CAGLIO, 
FERMENTI LATTICI
STAGIONATURA: 30 GG
TMC:		   60 GG
PEZZATURA:	    1000 GR

DOLCE VALSESIA

INGREDIENTI: 	LATTE, SALE, CAGLIO, 
FERMENTI LATTICI
STAGIONATURA: 20 GG
TMC:	    60 GG
PEZZATURA:	    500 GR

BLU VALSESIA

INGREDIENTI:		  LATTE, SALE, CAGLIO, FERMENTI LATTICI
STAGIONATURA: 45 GG
TMC:		   60 GG
PEZZATURA:		   1000 GR

PIODINI AROMATIZZATI
GINEPRO-TIMO-PEPE NERO-PEPERONCINO

INGREDIENTI:		  LATTE, SALE, SPEZIE, CAGLIO, 
FERMENTI LATTICI
STAGIONATURA: 25 GG
TMC:		   60 GG
PEZZATURA:		   500 GR

PIODINI NATURALI

INGREDIENTI:		  LATTE, SALE, CAGLIO,
FERMENTI LATTICI
STAGIONATURA: 15 - 25 GG
TMC:		   60 GG
PEZZATURA:		   250-500 GR
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TOMA DI CAPRA

INGREDIENTI: 	 LATTE CAPRINO, SALE, CAGLIO, 
FERMENTI LATTICI
STAGIONATURA: 50 GG
TMC:		   90 GG
PEZZATURA:		   2000 GR

TOMA MISTO CAPRA
(MIN. 30% LATTE DI CAPRA)

INGREDIENTI:		  LATTE VACCINO 70%, LATTE 
CAPRINO 30%, SALE, CAGLIO, FERMENTI LATTICI
STAGIONATURA: 6 MESI
TMC:		   90 GG
PEZZATURA:		   4500 GR

Stagionati

di Capra

TOMINO DI CAPRA

INGREDIENTI:		  LATTE CAPRINO, SALE, CAGLIO, 		
	 FERMENTI LATTICI
STAGIONATURA: 25 GG
TMC:		   90 GG
PEZZATURA:		   500 GR

BRUTTONE DI CAPRA
(LAVORAZIONE LATTICA)

INGREDIENTI:		  LATTE CAPRINO, SALE, CAGLIO, 		
FERMENTI LATTICI
STAGIONATURA:30 GG
TMC:		  30 GG
PEZZATURA:		  300 GR

CAPROTTO

INGREDIENTI:		  LATTE CAPRINO, SALE, CAGLIO, 		
	 FERMENTI LATTICI
STAGIONATURA: 30 GG
TMC: 		   60 GG
PEZZATURA:		   1000 GR

BLU VALSESIA DI CAPRA

INGREDIENTI: 	 LATTE CAPRINO, SALE, CAGLIO, 		
FERMENTI LATTICI
STAGIONATURA: 60 GG
TMC: 		   60 GG
PEZZATURA:		   1000 GR

CORNO BIANCO DI CAPRA

INGREDIENTI:		  LATTE CRUDO CAPRINO, SALE, 
CAGLIO, FERMENTI LATTICI
STAGIONATURA: 30 GG
TMC:		   90 GG
PEZZATURA:		   1000 GR
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RICOTTA

INGREDIENTI: 	SIERO LATTE, SALE, ACIDO CITRICO
DATA SCAD: 	 6 GG
PEZZATURA:	 300 GR

RICOTTA DI CAPRA

INGREDIENTI: 	SIERO LATTE CAPRINO, SALE,
ACIDO CITRICO
DATA SCAD:	 6 GG
PEZZATURA:	 300 GR

CRESCENZA DI CAPRA

INGREDIENTI: 	LATTE CAPRINO, SALE, CAGLIO, 		
FERMENTI LATTICI
DATA SCAD:	 6 GG
PEZZATURA:	 300 GR

CRESCENZA DI PIODE

INGREDIENTI: 	LATTE, SALE, CAGLIO, 
FERMENTI LATTICI
DATA SCAD:	 6 GG
PEZZATURA:	 300 GR

Freschi

MASUCC

INGREDIENTI: 	LATTE, SALE, CAGLIO,
FERMENTI LATTICI
DATA SCAD: 	 6 GG
PEZZATURA:	 500 GR

RATIN

INGREDIENTI: 	LATTE, SALE, CAGLIO,
FERMENTI LATTICI
DATA SCAD: 	 6 GG
PEZZATURA:	 250 GR

VACIÀRIN

INGREDIENTI: 	LATTE, SALE, CAGLIO,
FERMENTI LATTICI
DATA SCAD: 	 6 GG
PEZZATURA:	 700 GR

RATIN DI CAPRA

INGREDIENTI: 	LATTE CAPRINO, SALE, CAGLIO, 		
	 FERMENTI LATTICI
DATA SCAD:	 6 GG
PEZZATURA:	 250 GR
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BURRO MONTE ROSA

INGREDIENTI: 	MATERIA GRASSA MINIMA 82%
DATA SCAD:	 60 GG
PEZZATURA:	 250 - 500 - 1000 GR

LATTE FRESCO PASTORIZZATO

INGREDIENTI: 	LATTE INTERO DI MONTAGNA
DATA SCAD:	 6 GG
PEZZATURA:	 1 LT

PANNA FRESCA

INGREDIENTI: 	SIERO DI LATTE
DATA SCAD:	 20 GG
PEZZATURA:	 280 ML

ROBIOLA ROSATELLA

INGREDIENTI: 	LATTE, SALE, CAGLIO, 
FERMENTI LATTICI
DATA SCAD: 	 6 GG
PEZZATURA:	 300 GR

Novita'

LA QUALITÀ DI TUTTI I NOSTRI PRODOTTI
È FRUTTO DELLA GENUINITÀ

DEL NOSTRO LATTE DI MONTAGNA.



YOGURT  125 GR YOGURT 250 GR

YOGURT 1000 GR GELATI 800 GR

GELATI 200 GR
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Yogurt

INGREDIENTI: 	LATTE, FERMENTI LATTICI, MARMELLATA
DATA SCAD:	 25 GG
PEZZATURA:	 125 GR, 250 GR, 1000 GR
GUSTI ASSORTITI: NATURALE, MIRTILLO, 
FRUTTI DI BOSCO, PESCA, ALBICOCCA, AGRUMI, 
VANIGLIA, STRACCIATELLA, CEREALI, MIELE.

Gelati

INGREDIENTI: 	LATTE, PANNA, ZUCCHERI, GUSTI
DATA SCAD:	 60 GG
PEZZATURA:	 200 GR, 800 GR
GUSTI ASSORTITI: FIORDILATTE, CIOCCOLATO, 
NOCCIOLA, CREMA, MIRTILLO.



Caseificio Alta Valsesia
	

Via Varallo 5 - 13020 Piode (VC)
Tel. 0163 71841 - 0163 71172 - caseificiopiode@libero.it

SHOP ONLINE: www.caseificioaltavalsesia.it 


